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eéfgtczla et formez des petits bitonnets avee vos mains. Déposez-ks .
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Faites fondre le chocolat au bain-marie. Ensuite, enrobez les bitornets de chocolat
en vous aidant dune cuilkre et décorez-les avec les gamitures de votre choix. | B
Lawssez refrodr quelques minutes au frigo avant de déguster. |
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